Area frigo alla Sdag
Il polo del freddo

a caccia diclienti
in tutta ’Europa

Spazio di 5 mila metri quadrati e investimento da 4 milion
Missione a Rimini e a Monaco di Baviera per pubhlicizzarli

Francesco Fain

Celle foworifere che st svilup-
anc s unestensione di 3 mi-

{;—u metri quadrati. Perunvolu-

medi28, 700 meticubi.

Eccoavoi“GeloodLog (Goe
rixin Food Logistios)™. i nuo-
vopolologisticn diGGorizia per
l'agraaiimentare freson e con-
gelatorealizzate nel padiglio
ne: £ dell' auroporto grasic ad
un investimento Ji circa 4 mi-
licni di eumo nellFambite della
TONVERZInNe Rnginnr;r'Fnie:r-
porto Gorlzia-Sdag. Un alira
prizetto che imetie al centro
delattenzione Lo strutturs si-
mpornmlp.

Leri, di prima mateing, sié
svolialapreseatazione di gue
sto importante servizo, alla
prosecd - fra glialin - dellfas-
seasore regionale alle nfra-
steurture, Graziano Plzzimen
ti. Il quale ha evidenziato co
me 1] Friuli Weneeia Giulia ab-
hia crmai «una vasea gamma
dinfferte dal puntodi vista in-
gistco, che vadai porti agliin
e rpoiTl o Gorizla sl pane co
me fiore all'vechiclloper guan-

secomdn lotro, complerarn nel
201%, haviso la realizzazione
diteelle muld temperatutae
wontempla installasone del-
lezcaffalaruree Fimplementa-
zinne del software gestinnale
per o logistica di magazzing
«La fase di promozione della
nuova offert di Sdag— spiega
Iamminisratore  unien i
ﬂd:lg, Giuliano Grendene -
pactich gia el prossimi glorni
Sarcmo anche 4 Bimini, con
Arres edutons disistema por-

male del mare Adriatico
(rientale,  alla  “MacFrut
2018,

Artualmente, all'ingemo ded-
le celle di Sdag, somo stoccate

surgelati; gelazi; prodotd bio
lovericd (et everdure); ghiac-
g, Frad prodett freschi: vino
e prodotri dolciar, «Sdag - |a
conclusione diGrendene -van
talottenimentodivnasetied

autorizasionl o riconosc-
menti, rra cni Fautorizzazione
allostorcaggindi merceatem-
perarura contollata n regl
e doganale  fiscale Iva da
partedellAgenadelle Doga-

LA SCHEDA

@

Lecelle
Unuevoimpianto & costiti-
o da b celle frigorifere mul-
] temperatura Bt/ Tn (fun-
zionanti fino atemperatura
-30°C ma con possibilica di
psseTe gestite anche a tem-
peraiure pos itive}; 5 celle
frigarifere Bt [funztionanti fi-
noatemperatiea-30°C)

@

Leprecamere
Poi ci sono due precamere

Mezzl allavoro per bo stoccaccho dl merce nelle celle frigorifere df ultima generazione

del freddo (funzionamento
ad°C) per garanti re il man-
tenimento della catena del
freddo oltre a una centrale
frigorifera ad ammoniaca
nﬁa'lizzarﬁpen' poterga ranti-
re "alimentazione del fred-
do alle celle frgorifere sia
in bassa temperatura sia a
temperatura normele.

LE REAZIOMI

Ziberna: «Una risorsa

e un valore aggiunto»
Medeot: «1.a via é giusta»

Fug. Ma noné finita; laCame-
ta, attraverso il Fondo Gotl
zia, ha gia stanziato 500 mila
wuro peralterion amplementa-
Fiani & rismutturazioni - che
[resenteremo assieme a Sdag
nelle prossime sertimane. I
terporto Gorizia-Sdag, 'obiet
tive camerale portato avant



